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elaborada con la información declarada en el etiquetado nutricional
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Hidratos de carbono
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Energía Información nutricional sobre contenido de energía en grupos y subgrupos 

Los datos se presentan como mediana (rango intercuartílico). 
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Grasas

Proteínas

Información nutricional sobre contenido de grasas en grupos y subgrupos 

Información nutricional sobre contenido de grasas saturadas en grupos y subgrupos 

Información nutricional sobre contenido de hidratos de carbono en grupos y subgrupos 

Información nutricional sobre contenido de azúcares totales en grupos y subgrupos 
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Información nutricional sobre contenido de sal en grupos y subgrupos 

Salsas y aderezos Energía (kcal) por cada 100g ó 100mL.

Grasas (g) por cada 100g ó 100mL.

Grasas saturadas (g) por cada 100g ó 100mL.

Hidratos (g) por cada 100g ó 100mL.

Azúcares (g) por cada 100g ó 100mL.

Proteínas (g) por cada 100g ó 100mL.

Sal (g) por cada 100g ó 100mL.

Energía (kcal) Grasas (g)
De las cuales 

grasas saturadas 
(g)

Hidratos de  
carbono (g)

De los cuales 
azúcares (g) Proteínas (g) Sal (g)

Salsas y aderezos 174,0
(90,0 - 339,0)

8,9
(2,6 - 33,0)

1,8
(0,2 - 5,8)

7,7
(4,5 - 14,0)

4,4
(2,0 - 8,5)

1,5
(0,9 - 3,0)

1,2
(0,9 - 1,8)

Aderezos, emulsiones 461,0
(246,0 - 657,0)

48,0
(19,5 - 71,5)

6,4
(2,1 - 9,6)

5,1
(1,5 - 12,5)

2,5
(0,6 - 7,1)

0,7
(0,4 - 1,4)

1,1
(0,1 - 1,4)

Caldo y salsas deshidratadas 246,5
(105,8 - 283,0)

5,8
(2,7 - 12,1)

3,0
(0,6 - 7,0)

25,1
(7,9 - 35,5)

5,6
(1,5 - 13,1)

5,6
(3,6 - 11,0)

21,0
(1,3 - 48,9)

Condimentos 183,0
(99,0 - 374,8)

11,0
(0,2 - 36,0)

1,2
(0,0 - 4,2)

11,4
(6,8 - 19,6)

6,9
(3,4 - 16,8)

1,4
(1,0 - 2,6)

1,8
(1,3 - 2,4)

Salsas para cocinar 90,0
(68,0 - 119,0)

5,0
(3,1 - 8,5)

0,6
(0,3 - 2,1)

7,3
(5,2 - 9,6)

4,8
(3,1 - 6,9)

1,5
(1,1 - 2,4)

1,0
(0,8 - 1,3)

Salsas para dipear 184,0
(149,0 - 256,0)

13,7
(12,3 - 20,0)

2,0
(1,7 - 2,6) 

6,9
(2,9 - 11,0)

0,9
(0,5 - 2,0)

5,4
(1,9 - 6,7)

1,0
(0,8 - 1,1)

Los datos se presentan como mediana (rango intercuartílico).

Aderezos, emulsiones 461,0
(246,0 - 657,0)

Caldo y salsas deshidratadas 246,5
(105,8 - 283,0)

Condimentos 183,0
(99,0 - 374,8)

Salsas para cocinar 90,0
(68,0 - 119,0)

184,0
(149,0 - 256,0)Salsas para dipear

Los datos se presentan como mediana (rango intercuartílico). 

Salsas y aderezos

5,0
(3,1 - 8,5)Salsas para cocinar

Caldo y salsas deshidratadas 5,8
(2,7 - 12,1)

Condimentos 11,0
(0,2 - 36,0)

Aderezos, emulsiones 48,0
(19,5 - 71,5)

Salsas para dipear 13,7
(12,3 - 20,0)

Los datos se presentan como mediana (rango intercuartílico). 

Salsas y aderezos

Aderezos, emulsiones 6,4
(2,1 - 9,6)

Caldo y salsas deshidratadas 3,0
(0,6 - 7,0)

Condimentos 1,2
(0,0 - 4,2)

0,6
(0,3 - 2,1)Salsas para cocinar

Salsas para dipear 2,0
(1,7 - 2,6) 

Los datos se presentan como mediana (rango intercuartílico). 

Salsas y aderezos

5,1
(1,5 - 12,5)Aderezos, emulsiones

25,1
(7,9 - 35,5)Caldo y salsas deshidratadas

11,4
(6,8 - 19,6)Condimentos

7,3
(5,2 - 9,6)Salsas para cocinar

6,9
(2,9 - 11,0)Salsas para dipear

Los datos se presentan como mediana (rango intercuartílico). 

Salsas y aderezos

2,5
(0,6 - 7,1)Aderezos, emulsiones

5,6
(1,5 - 13,1)Caldo y salsas deshidratadas

6,9
(3,4 - 16,8)Condimentos

4,8
(3,1 - 6,9)Salsas para cocinar

0,9
(0,5 - 2,0)Salsas para dipear

Los datos se presentan como mediana (rango intercuartílico). 

Salsas y aderezos

0,7
(0,4 - 1,4)Aderezos, emulsiones

5,6
(3,6 - 11,0)Caldo y salsas deshidratadas

1,4
(1,0 - 2,6)Condimentos

1,5
(1,1 - 2,4)Salsas para cocinar

5,4
(1,9 - 6,7)Salsas para dipear

Los datos se presentan como mediana (rango intercuartílico). 

Salsas y aderezos

1,1
(0,1 - 1,4)Aderezos, emulsiones

21,0
(1,3 - 48,9)Caldo y salsas deshidratadas

1,8
(1,3 - 2,4)Condimentos

1,0
(0,8 - 1,3)Salsas para cocinar

1,0
(0,8 - 1,1)Salsas para dipear


